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Joachim  |  Irrlicht

14 Grad Plato  |  6,5 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Weizen, Wiener
Hopfen:  Saphir, Cascade, Mandarina Bavaria
Hefe:  Danstar Nottingham

Gesseler Kellerkind 
Kellerbier 



Joachim  |  Irrlicht

15 Grad Plato  |  7 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Wiener, Maris Otter Pale Ale, Weizen,
   Karamellmalz hell
Hopfen:  Cascade, Amarillo, Mosaic, Citra, Galaxy 
   (357 g Hopfen auf 23 Liter)
Hefe:  M36 Mangrove Jack‘s Liberty Bell Ale
Sonstiges: Haferflocken

IPA im New England-Stil. 
Mit samtig-weichem 
Mundgefühl und 
überraschendem 
Tropenfrucht-Hopfencocktail.

Hazy Fruit Basket 
New England IPA 



Joachim  |  Irrlicht

10,5 Grad Plato  |  4,5 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Röstgerste
Hopfen:  Bramling Cross
Hefe:  Danstar Nottingham
Sonstiges: Haferflocken, Kaltauszug aus 250g Espresso
   nach der Hauptgärung, Karbonisierung: 3,5 g

Oatmeal Dry  
Coffee Stout 

Stout 



Marco  |  Marbod Bräu

13 Grad Plato  |  5,4 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Münchner, Carahell,  Weizen Hell
Hopfen:  Citra, gestopft mit Citra/Cascade
Hefe:  Mangrove Jack´s M42 New World Strong Ale 
(keine Zuckerzugabe, also im Reinheitsgebot)

Kaltgehopft mit jeder Menge Citra- und Cascade-Hopfen 
für ein explosives Aroma aus Zitrusfrüchten und roten Bee-
ren.

Citrahead 
Pale Ale 



Marek  |  Gerkebräu

12 Grad Plato  |  ca. 5 %  |  untergärig

Malz:   100% Pilsner Malz 
Hopfen:  Comet, Tradition, Cascade 
Hefe:   GOZDAWA German Lager W35 (GLW35) - 
   untergärige Trockenhefe 

Gerkeböööölk 
Keller-Pils 

Brauer: 

Marek Gerke aus Bremen 

Name des Suds: 

Gerkebööölk 

Stil: 

Keller-Pils / untergärig 

Zutaten 

Malz: 100% Pilsner Malz 

Hopfen: Comet, Tradition, Cascade 

Hefe: GOZDAWA German Lager W35 (GLW35) - untergärige Trockenhefe 

Stammwürze: 

12° Plato 

Alk: 

~5 vol.% 

Etikett: 

 
 



Olaf & Ingrid  |  Möckernbräu

14,8 Grad Plato  |  ca. 5,8 %  |  obergärig

Malz:   Wiener, Roggenmalz, Halcyon Pale Ale, 
   Cara Crystal, Hafermalz
Hopfen:  Horizon, Tettnanger (Grünhopfen aus dem
   Garten), Challenger 
Hefe:   Mangrove Jack‘s M15 Empire Ale 
Sonstiges:  Bio-3-Korn-Flocken (Hafer, Dinkel, Roggen) 

Eher kräftiges würziges Bier, leichte Frucht. Durch Zugabe 
von Roggenmalz recht sämig.

Polka 
Mehrkorn-Landbier 

MÖCKERN

Bremen
bräu

MÖCKERN

Bremen
bräu

Stammwürze 14,8
25.3.2018 Bremen-Neustadt

VOL 
% 
ALC 

5,8

• polka •



Olaf & Ingrid  |  Möckernbräu

13,8 Grad Plato  |  ca. 5,0 %  |  obergärig

Malz:   Weizen hell, Halcyon Pale Ale, Cara Pils,
   Cara Wheat 
Hopfen:  Tettnanger (Grünhopfen aus dem Garten), 
   Glacier, Magnum 
Hefe:   Mangrove Jack‘s M20 Bavarian Wheat 
Sonstiges:  Blätter der Kaffir-Limette (gekocht+gestopft) 

Mit Kaffir-Limettenblättern 
gebrautes und gestopftes 
Weizenbier, spritzig-limettig, 
ohne das das klassische 
Weizenaroma zu sehr in den 
Hintergrund tritt.

Limbo 
Weizen 

•  Limbo •
Hopfen Tettnanger (Grün-
hopfen), Glacier, Magnum 
Malz Weizen hell, Halcyon 
Pale Ale, Cara Pils, Cara 
Wheat Hefe Mangrove Jack‘s 
M20 Bavarian Wheat Sonstiges 
Blätter der Kaffir-Limette 
(gekocht + gestopft)

2.4.2018 – Bremen-Neustadt
VOL%ALC 5,0  Stammwürze 13,8



Stefan  |  BatBrew

17,2 Grad Plato  |  5,4 %  |  obergärig

Malz:   Pale Ale, Karamellmalz, Röstmalz 
Hopfen:  Kochen: Chinook 
   Stopfen: Vic Secret, Citra, Mosaic 
Hefe:   Safale US-05 
Sonstiges: Haferflocken

Deep 
Porter 



Stefan  |  BatBrew

17 Grad Plato  |  7,1 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Melanoidinmalz, Karamellmalz,
   Hafermalz 
Hopfen:  Kochen: Vic Secret, Mosaic, Citra
   Stopfen: 
   Gelb: Vic Secret, Mosaic, Denali  
   Grün: Vic Secret, Lemondrop, Motueka 
   Rot: Vic Secret, Enigma, Citra
Hefe:   The Yeast Bay Funktown Pale Ale 

Mr. Crab 
New England India 

Pale Ale 



Stefan  |  BatBrew

17 Grad Plato  |  7,2 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Pale Ale, Weizenmalz, Hafermalz 
Hopfen:  Kochen: Summer
   Stopfen: 
   Gelb: Summer, Denali, Enigma  
   Grün: Summer, Citra, Mosaic 
   Rot: Summer, Vic Secret
Hefe:   The Yeast Bay Funktown Pale Ale 

Summer 
New England India 

Pale Ale 



Stefan  |  BatBrew

18 Grad Plato  |  7,6 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Pale Ale, Weizenmalz, Hafermalz 
Hopfen:  Kochen: Vic Secret, Mosaic, Citra
   Stopfen: Vic Secret, Mosaic, Citra  
Hefe:   The Yeast Bay Vermont Ale 

Super Fruit 2018 
New England Imperial 

India Pale Ale 



Wolfgang und Ofelia  |  Wolle´s Sudhaus

11,5 Grad Plato  |  3,8 %  |  obergärig

Malz:   Pilsner, Münchner, Cara Red,  
   Weizen, Special B, Carafa II 
Hopfen:  Citra, Cascade, Chinook, Centennial  
Hefe:   Safale US 05 

Das Sunset Ale ist ein leichtes Sommerbier, das perfekt 
zum Durstlöschen für heiße Sommernächte passt.
Durch das Münchener- und Amber-Malz besitzt es ein 
reichhaltiges Bisquit-Karamell-Aroma gepaart mit pikanten 
Hopfensorten wie u. a. Citra, Cascade.

Original-Rezept: Two Bird`s Brewing Australia

Sunset Ale 
Red Ale 



100% spendenfinanziert

Geld wird u. a. benötigt für:
• Spezial-Lastenräder, mit denen das frisch gekochte 
Essen geliefert wird (Bremsen, Speichen, neue 
Spezialbatterien etc.)
• Lebensmittel wie Milch, Zucker, Margarine, Käse, 
Gewürze etc., die in der Regel nicht gespendet werden
• Neue Küche/Gebäude, in der mehr gekocht werden 
kann, Bedarf ist deutlich gestiegen

Gesucht wird immer:
• Gebrauchte Kleidung (vor allem Herren), Schuhe, 
Handtücher, Schlafsäcke, Tupperdosen, Rucksäcke für 
Kleiderkammer
• Nicht benötigte Schmerztabletten, Pflaster, Salben und 
alles weitere, was gegen tägliche „Auas“ hilft

Spende 
Die Bremer 
Suppenengel 


